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ALBERT GUZMÁN
Sant Isidre, 255· Urb. les Delícies 
albertguzman.com  ·  661 102 672
@albert_guzman_restaurant

28€

Terrina de foie mi-cuit en anguila fumada, poma caramel·litzada, 
praliné d’avellana i crumble salat 

(gluten, fruits secs)

Bao al vapor en tonyina marinada, kimchie i algues 
(gluten, peix, soja)

Ou a baixa cocció en parmentier Rebouchon en pernil ibèric 
(gluten)

Croqueta de ceps en niu de moniato i pit d’ànec curat 
(gluten, ou, bolets, llet)

Llobarro al vapor en crema de coliflor, 
parmesà i verduretes al wok 

(peix, llet)

Pastís de formatge al forn, 
confitura de figues i sopa de toffe 

(gluten, llet, ou,)

IVA
INCLÓS
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CAL MANÚ 
Sant Josep, 37 
977 743 221  ·  600 451 020
@restaurantcalmanu 

15€

Entrants a triar entre...
Amanida de primavera: amb maduixa, 

seitó en vinagre, nous i vinagreta de mel

Sípia fresca a la planxa amb picada d’all i julivert

Cloïsses “Mar i muntanya” amb 
crema de ceba confitada i pernil salat

Taula d’ibèrics i formatges

Segon a triar entre...
Arròs de rap i carxofes

Fideus sejats

Garró de porc al forn amb salsa

Postres
Raderies casolanes o Gelat

*Beguda no inclosa

IVA
INCLÓS
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CAN BATISTE
Sant Isidre, 204 
canbatiste.com  ·  977 744 929
@canbatistelarapita 

30€

•	 Bombonet de foie, festucs i poma al forn

Makis de salmó i tonyina

Musclos de la badia amb escabeix de verduretes i romaní

Burrito d’ànec amb crema d’alvocat

Croquetes de peix de llotja i llagostins

Rap al vapor amb mongetes tendres 
i vinagreta de tomàquet i ponzu

Mousse de chocalate i mango
 

Cremós de formatge amb crumble 
de cafè i coulis de gerds

IVA
INCLÓS
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CAN VICENT
Carmen, 28
625 430 998

25€ IVA
INCLÓS

Peixet fregit 

Calamars a la romana 

Fideuada marinera (Fideus Sejats)
            o 

Sarsuela de peix
 

Fruita del temps
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CASA RAMON MARINÉS
Arsenal, 16
casaramon-marines.com  ·  637 184 555
@casaramonmarines 

22€ IVA
INCLÓS

1- Llagostins saltejats amb porros

2- Fideus a la marinera

3- Postre de la casa 
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CASA VELLA
Fundadors, 63 
 679 26 85 81 · 637 756711
De dimarts a divendres

11,50€

Primers a escollir;
· Crema de verdures amb cruixent de pernil
· Noodles amb llagostí, pollastre i vegetals.

· Canelons de carn d’olla.
· Lasanya bolonyesa.

 · Amanida grega.

Segon a escollir;
· Galta de porc al Pedro Ximenez amb patata caliu.

· Bacallà amb tomàquet rostit patata i ceba
· Arròs amb canana pollastre i costella de porc.

· Arròs de verdures.

Postres;
· Púding

· Iogurt amb compota de maduixa.
· Flam d’ou.

IVA
INCLÓS
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FREDDY 
Constitució, 1-bis 
609 659 257
@Restaurant_Freddy 

20€

Entrants
Amanida de fruits secs amb formatge de cabra

Bunyols de bacallà
Peixet de rei fregit

Plat
Suquet de peix dels pescadors rapitencs

Postres
Pastissets casolans

IVA
INCLÓS
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KAVAK
Fundadors, 67 
671 478 047 @ kavak_larapita
Horari comandes 19h a 21h

15€

Braves
Taula pernil i formatge

Croquetes de carn d’olla

Variat de pinxos

Mini hamburgueseta kavak
Bacallà al forn

Filet ibéric amb salsa foie

1 botella lambrusco (2pers)
O aigua o refresc

IVA
INCLÓS

de l’11 de Maig al 28 de juny
Nomès sopars de dijous a diumenge
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LES PALMERES
Passeig Marítim, 76  
639 436 103
restaurantlespalmeres.com

20€

Entrants:
Calamar a la romana, 

sípia a la planxa i bunyols

A escollir:
Paella Marinera

Arròs caldós amb Llamàntol
Arròs caldós amb escamarlans

Paella de verdures
Arròs amb sípia de la punxa

Fideus sejats

IVA
INCLÓS

a partir del 15 de maig
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LLANSOLA 1921
Sant Isidre, 98  
llansola1921.com · 664 851 316
@llansola1921

28€

Daus de foie, anguila 
i tàrtar de tomàquet 

Llagostins en kataifi 

Raviolis de carxofa amb 
crema de carbassó i llagostins

Polpets saltejats amb favetes

Escrita a l’all i pebre 

Tarta tatín de poma

IVA
INCLÓS

Mínim dos menús 
Reserves 24h abans

Opcional Vi Terra Alta suplement 6€
Opcional Ostres 3€ la unitat
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MAR DE FOC
Av. dels Països Catalans, 34  
mardefoc.com · 647 530 693
@mardefoc_la_rapita 

30€

Entrants
Rotllet de verdures rostides amb formatge de cabra

albergínia, carbassó, pebrot vermell, pebrot verd, ceba caramel·litzada

Remenat de botifarra amb llagostí de La Ràpita

Caneló d’Ànec amb bolets i foie

Segons a escollir 
· Bacallà amb salsa d’espàrrecs

· Lletó de Xai baixa temperatura i forn de llenya
· Pop a la brasa amb parmentier de allioli

Postre a escollir 
· Tiramisu “Mar de Foc”

· Cheesecake amb mermelada de mango

IVA
INCLÓS

comandes amb 
24 hores d’antelació
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marieta taperia 
Vista Alegre 18  
623 042 779
@marietataperia 

25€

MENÚ #jomenjoacasa DIA
· Amanida de ventresca

· Cassola de marisc 
(Musclos, cargols, almeja rosellona, gambes)

· Paella de marisc o arròs sejat
·Croquetes de mató o pastissets

MENÚ #jomenjoacasa NIT
· Musclos vapor

· Les Nostres Braves
· Sepietes de punxa

· Calamars andalusa
· Llesca de filet o bacallà o llagostí

· Croquetes de mató o pastissets

IVA
INCLÓS

a partir del 15 de maig



CONSULTA ELS MENÚS A:
turisme.larapita.cat

08 
M A I

a

28 
J U N

Jornades 
Gastronòmiques

Restaurant TT Taperia
Av. Pare Castro, 14  
608 711 889
@restaurant_tt_taperia 

20€

1rs a escollir
· Amanida de burratta de buffala i 

tomàquet concassé amb olives de Kalamata
· Ou estrellat amb patates i pernil

2ns a escollir
· Canaló  farcit d’ànec amb beixamel de foie

· “Steak Tartar “ amb  parmesà i ou de guatlla

Postresa escollir 
· Brownie de xocolata amb nous casolà

· Crema de cheesecake amb fruits vermells

IVA
INCLÓS

Beguda no inclosa*
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TAMASHI
Sant isidre, 41  
656 365 518
@tamashirestaurant

26€

APERITIU
-Amanida Wakame amb Llagostins i festucs

PRIMER PLAT A ESCOLLIR
-Yasai Yakisoba 
-Niku Yakisoba

-Gyoza Pollastre (5 unitats)
-Niku Yakimesi

SEGON PLAT A ESCOLLIR
-Furikake Shake Avocado (8 peces)

-Eby Fry Shake (8 Peces)
-Maguro Avocado (8 peces)

-Tamashi Maki (8 peces)
-Vegetarian Maki (8 peces)

POSTRES
1 unitat Mochi (coco o xoco)

IVA
INCLÓS

a partir del 14 de maig
Nomès sopars de dijous a diumenge


