
ESPECIAL LLAGOSTÍ

Jornades 
Gastronòmiques

#laràpita365





Bombó de foie en ametlles, 
crumble de maduixa, praliné d’avellana 
(fruita seca, llet)

Tàrtar de llagostins, crema freda de 
llagostins thai, cristalls de patata i 
kimchie (peix, crustacis)

Guioza de llagostins, envinagrats, salsa 
de maduixes, caramel de soja, envinagrats 
i papada fregida (gluten, crustacis, soja)

Court bullon de ceps, llagostins, ou a 
baixa temperatura i foie (crustacis)

Peix de llotja al vapor, crema de coliflor 
en formatge d’ovella  i oli de llagostins 
(peix, llet)

Pastís Sacher en almívar de jasmí 
(llet, gluten)

30€ IVA INCLÒS
*Mínim 2 pers

Es prega reserva prèvia  

ALBERT GUZMÁN
Sant Isidre, 255, Urb. les Delícies, 255 · 661 102 672

albertguzman.com



Cassola de marisc a la 
marinera amb llagostins

Fregitel·la de pica-pica 
(xipirons, calamar, seitons)

Fideus seixats al punt 
de sèpia amb llagostins

Postres del dia

25€ IVA INCLÒS  
*Mínim 2 pers

Es prega reserva prèvia

BAR ÀNCORA
LA PLACETA 

Arsenal, 31 · 977 740 361 - 637 184 555



Maki de llagostí cuit a la 
sal amb salsa de cítrics i soja

Còctel de llagostí amb 
mango, enciam de mar, alvocat, 
crema de iogurt i coriandre

Llagostins a la crema de pernil i 
trufa de Morella 

Croquetes de llagostí i peix de llotja 

Llagostinets saltats amb allets tendres,
tomàquet confitat i herbes del Montsià 

Lasanya de llagostins i carxofes 
amb beixamel de rostit de llagostí i 
formatge gratinat 

Cremós de tres xocolates

35€
IVA INCLÒS  

*Mínim 2 pers 
Imprescindible reserva prèvia

CAN BATISTE
Sant Isidre, 204 · 977 744 929

canbatiste.com



Xips d’albergínia, brandada de bacallà i mel 

Pastís de rap i llagostins 
amb crema de carabassó 

Llagostins amb fils de kataffi   

Timbal al forn de llagostins, 
shitake, carxofa, patata gratén

Arròs mariner de llagostins, 
cloïsses i rap (mínim 2 persones) o
Llobarro i llagostins al forn 
als allets tendres

Postres 
Pastís 3 xocolates amb crumble

35€ IVA INCLÒS  
*Mínim 2 pers

Imprescindible reserva prèvia

LLANSOLA 1921
Sant Isidre, 98 · 977 740 403 - 664 851 316

hotelllansola.com

GASTRO HOTEL 
120€/2 persones
2 menús al restaurant +
allotjament i esmorzar



Llagostins amb calçots

Sípia de punxa amb arronsacuques

Arròs de llagostins amb marisc

Pastís de la casa

CASA RAMON MARINÉS
Arsenal, 16 · 977 740 361

casaramon.com

30€ IVA INCLÒS  
*Mínim 2 pers

Imprescindible reserva prèvia



Amanida de quinoa amb llagostí cuit

Carpaccio de llagostí amb 
vinagreta balsàmica 

Llagostí a la planxa amb llit de carxofa 

Llagostí flamejat al rom

Arròs seixat amb llagostins

Postres a escollir

35€ IVA INCLÒS  
*Mínim 2 pers

Es prega reserva prèvia

MARIA des de 1941
Carme, 2 · 649 939 946



Amanida de ventresca amb anxoves
Crema de llagostins
Llagostins a l’all-i-pebre amb fesolets
La nostra sípia amb llagostins

Arròs seixat amb llagostins
o
llesca de llagostins

La nostra crema

25€

IVA INCLÒS  
*Mínim 2 pers

 
Per emportar i servei a domicili.

Caps de setmana (divendres nit, dissabte 
migdia i nit i diumenge migdia i dies festius)

marieta taperia
Vista Alegre, 18 · 877 056 816



Entrants
Carpaccio de llagostí amb 
gelatina de llimona i brots

Bunyolets de llagostí amb bacallà

Crep de crema de llagostins

Trinxat de llagostins amb carxofa 
ecològica violeta i ous de guatlla

2n plat a escollir
Arròs caldós de rap 
amb cloïsses i llagostins
O
Caldereta de rap amb cloïsses i llagostins

Postres 
Crema catalana de l’àvia

25€ IVA INCLÒS  
*Mínim 2 pers 

Es prega reserva prèvia

FREDDY RESTAURANT
Av. Constitució, 1bis · 977 741 016

ventallfreddy.com


