Mas informacion en:
Oficina de Turismo - 977 051 060

turismelarapita.cat
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ALBERT GUZMAN

Urb les Delicies, 1 - 661 102 672
albertguzman.com

Takoyaky con Kimchie, Katsobushy y algas
(gluten, huevo, pescado)

Galleta de arroz, pulpo ahumado y
huevos de Tobiko (pescado)

Anchoa, pulpo, esférico de sevillenca, acelite, vinagre
de Menescal y Olé (pescado)

Aguachile de pulpo con helado de tomate y aceite de
la Mundana (pescado)

Terrina de mi-cuit de pato y pulpo, manzana
caramelizada, crumble, balsamico, sal de

especias y almendra (pescado)

Taco de pulpo y recado 1bérico con
citricos y cebolla xnipel (Gluten, pescado)

Pulpo Thay (pescado)

Arroz meloso de pulpo y langostino
(pescado, crustaceos)

Tarta de queso de limon y ginger
(gluten, lactosa, huevo)

Almodi pequeno blanco DO Terra Alta
llercavona + 5 € botella DO Terra Alta
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CAN BATISTE

Sant Isidre, 204 - 977 744 929
canbatiste.com

Aguachile verde de pop y
langostinos con aire de albahaca

Canelon de pulpo y patata marinada con dos
pimientos y emulsion de aceituna negra

Fole braseado, pulpo y salsa de asado de pato.
Tempura de verduras y pulpo con mayonesa de
curtidos, kimchie y sésamo

Pulpo a la brasa ahumado a la mesa con patata y
alioli montado de mortero

Arroz negro de pulpitos (minimo 2 personas)
0

Pescado del dia a la plancha con verduritas
(suplemento 7 euros)

Postres caseros

Cafe

Bodega
Rebels de Batea Celler 7 magnifics DO Terra Alta.
Agua




CAN VICENT

Carme, 28 - 977 741 613

Aperitivo

Navajas

Carpaccio de pulpo
Langostinos

Pulpo confitado al laurel

Arroz meloso de pulpoy
marisco al hinojo

Seleccidon de sorbetes artesanales 'y
helados de la casa

Vinos DO Terra Alta
Agua mineral - cafés




CASA RAMON MARINES

Arsenal, 16 - 977 740 361

casaramon.com

Aperitivo:
Chupito de gelée de vermut blanco con
berberecho y oliva rellena de anchoa

Entrantes:

Carpaccio de pulpo con lluvia de

verduritas y aceite milenario virgen extra
Blini de mix de setas con salsa de

gambas y brocheta de langostino con Panko
Cebiche de pulpo y corvina

Zamburines al horno con

reduccion de Chardonnay

Segundo a elegir:

Arroz de sepia en su tinta

0

Arroz caldoso con cangrejo blanco

Postre de |la casa

Vinos DO Terra Alta y cafés




FREDDY Caliu Famihar

Av. Constitucio, 1bis - 977 741 016
ventallfreddy.com

Degustacion de pulpo frio con garbanzos

Timbal de pulpo con acelte de
pinones y virutas de micuit

Pulpo tostado y patata asada con alioli

Pulpitos salteados al estilo de los pescadores
“rapitencs”

Comida: Fideos a la cazuela o arroz negro

de pulpo de roca, rape, calamares, almejas,
langostinos y cigalas o

Cena: Caldereta de pulpo de roca con almejas,
rape, langostinos y navajas

Sorbete de lImon o Crema catalana

Vinos DO Terra Alta Vall de Vinyes negre o
Somdinou Blanc o Cava Rovellats.

Cafés y chupitos de crema de licor de arroz




JUANITO PLATIA

Passeig Maritim, 50 - 977 74 04 62
juanitoplatja.com

Montadito de anguila ahumada

Carpaccio de pulpo con vinagreta de
citricos y hierba buena

Pulpo a la gallega

Estofado de pulpo con cebolla
confitada y ajos asados

Risotto de pulpo, langostinos y setas
Postre: sorbete de limon o helado

Vinos:
Posito blanco/negro DO Terra Alta

Cafés




Arrosseria LLANSOLA 1921

Sant Isidre, 98 - 977 74 04 03
llansola1921.com

Nuestro aperitivo

Entrantes:

Canalon crujiente de pulpo con cobertura de
crema de setas

Pulpitos salteados en cazuela

Langostinos a la crema confitada

Pulpo a la parrilla con fondo de partmentiere

de pimiento de piquillo

Arroz caldoso con langostinos y almejas
(min. 2 persones)

0

"Suquet” de rape con langostinos (supl. 5 €)

Postres de temporada a escoger

Vinos DO Terra Alta. Aguas y cafés




CAL MANU

Sant Josep, 37 - 977 743 221

manu.cat

Vermut con chips de pulpo

Carpaccio de pulpoy
mermelada de alcachofa

Micuit de pato con coulis
de tomate y de pimiento

Pulpo guisado con setas
Pata de pulpo a la brasa con

patata "al caliu” y aliol

Arroz de pulpo, sepia y alcachofas
0

Suquet de rape de la Rapita

Postres caseros
Café

Chupito

Vinos DO Terra Alta




MIAMI CAN PONS

Passeig Maritim, 20 - 977 740 551
miamicanpons.com

Salpicdon de langostinos

Pulpo y verduritas con vinagreta
Sorbete de crema de marisco fria
Albondigas de pulpo guisadas
Croqueta de chipiron y pulpo
sobre calamar a la romana

A escoger:

Ajo y pimienta de escrita y langostinos o

Arroz todo pelado con colas de gamba y pulpo o
filete de ternera al roquefort

Postre a elegir:

Helado de mantecado con sopa fria de café o
Coctel afrodisiaco de meldn o

Sorbete granizado del dia

Licor de arroz del delta

Café exprés

Aguas minerales

Bodegas DO Terra Alta

Merian bodega tarroner Garnatxa Blanca




Txapo&Noves Algues

Passeig Maritim, s/n - 692 450 129 - 629 270 251

Carpaccio de pulpo con

vinagreta de pistacho y wakami

Croqueta de langostino y virutas de pulpo
con muselina de trompetas de la muerte
Pulpo “rapitenc” guisado

con mousse de mascarpone

Gamba panzuda salteada con ajos tiernos

Arroz meloso de pulpo y langostino
0

Bacalao a la brasa

0

Solomillo a la brasa

Sorbete
Café
Vino DO Terra Alta (Truges)




BAR/REST MARIA

Carme, 2 - 649 939 946

marial94i.com

Carpaccio de pulpo com emulsion
de mango sobre tostada de arroz

Tacos de pulpo encebollado con mostaza,
miel, pork belly y polvo de maiz

Pulpo al horno con parmentier
de patata violeta

Croqueta de pulpo y langostino
con allioli de queso trufado

Arroz o fideos con pulpo y langostinos
Postre a elegir

Bodega:
Somdinou Blanco DO Terra Alta

Cafe




